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Zaziki &
original griechischer Joghurt
mit frischem Knoblauch und Gewdrz

Oliven & Peperoni ?
Taramas black & White ¢

Fischrogencreme, Zitrone, Sepia Tinte

Melitzanosalata

Auberginensalat

Tirokafteri &
pikanter Schafskasedip

Kypriaki &

zypriotischer Salat mit Ruccola, Pinienkerne, Auberginen
Halloumi-Ké&se, Knoblauchbrot, Parmesan

und Balsamico-Olivenél-Vinaigrette

Little Venices®"

Rote Beete mit Ziegenkdse und Walnlssen

Vorspeisen fiir 2 Personen

gemischte kalte und warme Vorspeisen

Meeresfriichtesalat ™t d

hausgemacht

Pikilia Kria & 42

Auswahl an verschiedenen traditionellen Vorspeisen

Extra Brot

Solomos Salata ¢
Salat mit gegrilltem Lachs, sonnengetrockneten
Tomaten und Balsamico/Olivendl

Choriatiki®
griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Kénigskapern und Schafskase

Caesar Salat
Salat mit gegrillter Hihnchenbrust, sonnengetrockneten
Tomaten und Balsamico/Olivendl

Gyros-Pfanne ¢
Gyros in Metaxasauce zubereitet, mit Kase
tiberbacken, Pommes und gem. Salat

Pfeffersteak s
Jack Creek Rinderfilet (ca. 250 - 300 gr) mit Pfeffersauce,
mit Bratkartoffeln und gem. Salat

Lammfilet-Pfanne &
Lammfilet mit einer Sauce aus Mavrodaphne-Wein, Honig
und frischen Pilzen, mit Reis und gem. Salat

Steakpfanne ¢
zwei Schweinesteaks, in Wein-Senf-Thymian-Sauce
mit Butterreis

Lammhaxe &
wahlweise mit Okraschoten / Riesenbohnen / Kritharaki
oder Stifado in Tomatensauce und gem. Salat

Mousaka 21:<8

der weltbekannte Auflauf mit Auberginen, Hackfleisch
Kartoffeln, iberbacken mit Béchamelsauce, dazu gem. Salat

Feta aus dem Ofen®:2
Tomaten, Peperoni, Oliven, Knoblauch,
Zwiebeln und Olivendél

Dolmadakia
geflillte Weinblatter mit Reis und Hackfleisch
und Sauce Hollandaise

Peperoni

gegrillt, verfeinert mit frischen Knoblauch

Auberginen & Zucchini-Sticks 2

frittiert dazu Zaziki

Zucchini Balls &

hausgemachte Zucchiniplatzchen mit Feta,
Frihlingszwiebeln, Zaziki

Garides

Scampis in pikanter Tomatensauce und Parmesan

Big Beans &2

Riesenbohnen in Tomatensauce

Feta Saganaki &2

Schafskase in einer goldbraunen Hille gebraten

Feta Saganaiki Spezial &2

Schafskdse mit Thymianhonig und Sesam

Artischoke vom Grill &2

mit Olivendl, Balsamico und griechischer Jogurt
Oktopus vom Grill "
Gavros Tiganitos ¢?2

gebackene Sardellen
Calamari Krénchen 2
Knoblauchbrot?ts

tiberbackenes Brot mit Knoblauch und Kase

Spanakopitakia”"

Blatterteig, geflllt mit Spinat und Schafskise

Miesmuscheln®

aus dem Ofen, mit Krauterbutter und Knoblauch

Mastello-Kise vom Grill

milder Kase von der Insel Chios mit Feigenmarmelade

Keftedakiah

Hackfleischbéllchen in Tomatensof3e mit Feta

Hihnersuppe

frisches Gemiise
Pitabrot 21 (mit oder ohne Knoblauch)

vom Grill mit Olivenél und Oregano
Tomatenreis
Pommes Frites
Bratkartoffeln
Ketchup / Mayo



Gyros ¢ Baby Calamari vom Grill "¢
mit Reis, Zaziki und gem. Salat gegrillter Tintenfisch mit Zitronen-Olivendl,
frischem Spinatreis, Knoblauchsauce und gem.Salat

Frittierter Baby Calamari "¢

frittierte Tintenfisch mit Zitronen-Olivendl,

Gyros mit Calamari &"

mit Reis, Zaziki und gem. Salat

SLIﬂaki g frischem Spinatreis, Knoblauchsauce und gem. Salat
FleischpieB, Reis, Zaziki und gem. Salat WOIbeaSChfilet ng

Suflaki mit Calamari &" ca. 500-600 gr im ganzen gegrillt, mit Zitronen-Olivendl,
Flesichspie3 & Calamari, mit Reis, Zaziki und gem. Salat Grillgemise, Knoblauchsauce und gem. Salat

Bifteki & Fischteller b

Baby Calamari, gegrilltes Seehechtfilet und Garnelen,
mit frischem Spinatreis, Knoblauchsauce und gem.Salat

Seezunge (ca. 450-600 gr) @
im ganzen gegrillt, mit Zitronen-Olivendl,
Grillgemise und gemischter Salat

Hacksteak mit Kase gefllt, mit Reis,Zaziki
und gem. Salat

Hahnchenfilet &
mit Reis, Zaziki und gem. Salat (Halal)

Rinderleber & Dorade Royal (ca. 450-500 gr.) ¢
mit Reis, Zaziki und gem. Salat (Halal) im ganzen gegrillt, mit Zitronen-Olivendl,
Lammfilet g Grillgemiise, Knoblauchsauce und gem. Salat
mit Reis, Zaziki und gem. Salat (Halal) Klng Prawns vom G”” b.g
gegrillte Scampi mariniert mit Olivendl, Zitrone
Lammkoteletts und Meersalz, Grillgemiise und gem. Salat
mit Reis, Zaziki und gem. Salat (Halal) . .
Lachsfilet vom Grill ¢
SChnitZel Wiener Arts gegrilltes Lachssteak mit Grillgemiise
mit Pommes und gem. Salat Knoblauchsauce und gem.Salat
Melina Teller & Solomos Stifado ¢
Gyros, Lammkotelett, Suflaki, Suzuki mit Reis Lachsfilet mit Schalotten, rotem Portwein und Zimt
und gem. Salat mit Reis und gem.Salat
Filet Teller ¢ Baby Calamari & Couscous ™2
Rind-, Lamm- und Hihnchenfilet mit Reis, frisches buntes Gemise, Krduter und gem.Salat
Zaziki und gemischter Salat (Halal) Garidomakaronada ™?2!
Mixed GriII g Black Tiger Garnelen mit Linguini in einer

pikanten TomatensoRe, Spritzer Ouzo und Parmesan
Lammkotelett, Hdhnchenbrust und Lammfilet, Rinderleber

mit Reis,Zaziki und gemischter Salat (Halal)

Delphi Teller &

Gyros und Suflaki mit Reis, Zaziki und gem. Salat Penne Vegeta riSCh n,al

Dorf Te”er g mit Metaxa-Sauce und Parmesan und gemischter Salat
Gyros, Suflaki, Schweinesteak, mit Reis, Zaziki und gem. Salat Briam aus dem Ofen ™ al

Auberginen, Zucchini und Kartoffeln, mit Fetakdse und gem. Salat

Barbarossa Steak ¢
Jack Creek Rinderfilet (ca. 250 - 300 gr) mit Kriuterbutter,
Grillgemuse, Chimichurri und gem. Salat

Surf & Turf ¢
Jack Creek Rinderfilet Rinderfilet (150-200 gr)
King Prawn (200-250 gr Riesengarnele) Authentische Lukumades &
mit Krauterbutter, Grillgemiise und gem. Salat Fluffige goldene Hefeteigbillchen

Mit Honig/Sirup oder Vollmilch Schoko Nutella
Beilagendanderungen Griechischer Joghurt

mit Honig und WalnUlssen

Galaktoboureko 2t<#

Blatterteig mit Vanille-Gries-Creme gefullt

Mille-Feuille 21<#

Blatterteig gefullt mit Vanillecreme, Erdbeeren & Pistazien

Dame Blanche 8

Vanilleeis mit heiBer Schokolade

GerS mit Pommes
Suflaki mit Pommes

Hahnchenfilet mit Pommes Joghurteis
SOUZOUkia mit Honig & Pistazien
Gewlirzte Hackballchen mit Pommes PaV|0va

. 1 Baiser mit Vanilleeis, Erdbeeren & Erdbeersauce
Kalamaria ™2
Frittierte Tintenfischringe mit Pommes e
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